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WEINGUT HEINRICH HARTL III

S5 S

Sekt vom Steinfeld

Lage, Weingarten und Boden

3 Krautgartenfeld, Schwemmlandschotterboden mit einer Auflage aus 50 cm
%‘ machtiger sandiger Flugerde.
o4
5 Sorte
Z 100 % Pinot Noir
E
Beschreibung

zitronengelb, In der Nase frisch und feinfruchtig mit hefigen Noten, Anklénge
von Brioche erkennbar, am Gaumen feines gut eingebundenes Mousseuxe das
sich im Mund schdumende entbindet, rassige Sdure, sehr balanciert vom
Korper und Restsiilegrad

Speisenbegleitung

als Aperitif, zu Lachs, Kaviar, Austern, rohes Gemiise mit Dip, pochierten
Fisch, Gemiisegratin oder Gefliigel. Meeresfriichten, Hummer, Langusten,
luftgetrocknetem Schinken, feinwiirzigem Weichkése oder cremigen Suppen

WEINGUT Serviertemperatur
HEINRICH HARTL IIT .
THERMENREGION | STERREICH 8 bis 10 °C
Q_ O Haltbarkeit/ Lagerpotential
11 3 Friithjahr 2020
& R €
SEKT
VOM STEINFELD Vinifikation

Handlese, Ganztraubenpressung mit Champangerprogramm unserer
Pneumatischen Presse, kein SO2, gekiihlte Gdrung bei 16° Celsius iiber 14
Tage. Biologischer Sdureabbau, natiirliche Weinsteinstabilisierung,
Einleitung der zweiten Gérung auf der Flasche (Methode Champenoise)
Anfang Mérz, Ende der zweiten Garung Anfang Juli, weitere Lagerung auf
der Hefe bis zum Degorieren, es werden immer nur kleine Chargen abgertittelt
um den Sekt entsprechend reifen zu lassen auf dem Hefedepot.

Sidure 9,7 g/l Alkoholgehalt 12,5 % RZ-Gehalt 9,0 g/l
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